NASVET! KAFAR
JANEZA ZEROVINIKA

IZ DOMA STRK
ZA PRIPRAVO PIZZE DOMA




CENTER SOLSKIH IN
OBSOLSKIH DEJAVNOSTI

>3

RECEPT ZA PIZZO

Testo: 1 kg moke T-500, 6 dl mlacne vode, 20 g kvasa, 25 g soli, 15 g sladkorja, 6 cl olivhega olja
* |z nastetih sestavin zamesimo gladko in prozno testo.

e Oblikujemo Sest hlebckov in jih polozimo v pomokano posodo. Pokrijemo s prozorno folijo in
testo ez noC pustimo na hladnem v hladilniku.

e Preden zachemo oblikovati testo ga vzamemo iz hladilnika, da se ogreje. Raztegnemo ga na
tanko. Rob lahko pustimo malo debelejsi. Premazemo z paradiznikovo omako in potresemo z
nadevom po Zelji.

e PeCemo na ogreti Samotni opeki pribliZzno osem minut. Pecica naj bo segreta vsaj na 250°C.

_* PA DOBER TEK!




CENTER SOLSKIH IN
g OBSOLSKIH DEJAVNOSTI

NAJPREJ ZMESIM HLEBCKE ZA PIZZ0O




CENTER SOLSKIH IN
g OBSOLSKIH DEJAVNOSTI

IN DODATKE.




CENTER SOLSKIH IN
g OBSOLSKIH DEJAVNOSTI

SESTAVINE ZE CAKAJO




CENTER SOLSKIH IN
g OBSOLSKIH DEJAVNOSTI

ZATO SEGREJEM PECICO TER SAMOTNO

OPEKO




CENTER SOLSKIH IN
g OBSOLSKIH DEJAVNOSTI

IN OBLIKUJEM TESTO.




CENTER SOLSKIH IN
g OBSOLSKIH DEJAVNOSTI

PRIPRAVIM NADEV TER




CENTER SOLSKIH IN
3 OBSOLSKIH DEJAVNOSTI

PO ZELJI DODAM KAJ PEKOCEGA.




POTEM PA HITRO V PECICO!

o




CENTER SOLSKIH IN
OBSOLSKIH DEJAVNOSTI

ALl JE ZE PECENO?




CENTER SOLSKIH IN
OBSOLSKIH DEJAVNOSTI

USPELA JE!




PIZZO NAREZEM NA ENAKOMERNE I

KOSCKE ZA V ROKO....




CENTER SOLSKIH IN
% OBSOLSKIH DEJAVNOSTI

IN ZE JE PRIPRAVIJENA ZA LACNA USTA!
|




CENTER SOLSKIH IN
% OBSOLSKIH DEJAVNOSTI

71 DODATKI SO SAMO ZA MENE!!
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CENTER SOLSKIH IN
% OBSOLSKIH DEJAVNOSTI

TO JE BILA MEHISKA PIZZA,...




CENTER SOLSKIH IN
3 OBSOLSKIH DEJAVNOSTI

NASLEDNJIC PA SPECEM OCVIRKO
DOBER TEK!!




CENTER SOLSKIH IN
3 OBSOLSKIH DEJAVNOSTI

e PRIPRAVIL: JANEZ ZEROVNIK, dietni kuhar doma Strk
e FOTOGRAFIJE: J. Zerovnik (osebni arhiv)

Ptuj, marec 2020
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